
                                                                                                                                         

COLLEGE CANTELAUZE                                       Du lundi 29 juin au mercredi 03 juillet   
  

31470 FONSORBES                                              Ces menus peuvent être modifiés en fonction des approvisionnements                                                   
                      Menus 

 

 

Groupes d’aliments : Légende qualité des produits:  

Légumes et fruit Fait maison                                                 Label Rouge                                    

Produits laitiers      

Viandes, poissons, œuf Produits bio  AOC/AOPA  

Féculents, légumes secs                                  Local                                         Bleu blanc coeur Produit issu de la pêche durable 

Menu végétarien        

La Gestionnaire                                                                Le Responsable de Restauration                                 La Principale 
Mme GILLE                                                                       M. JASIAKIEWIEZ                                  Mme RICHOUD-BIZET  
 
 

 
                             Entrée 

 
Protéine-accompagnement Produits laitiers 

 
Dessert 

Lundi 29 
 

Pastèques 
 

Pâtes Carbonara 
 

Camembert Glace 

Mardi 30 

 

Taboulé 
 

Poisson Basilic 
Courgettes  

 

Crème vanille 
 

Tarte au citron 

Mercredi 1er Betteraves / Maïs 
 

Feuilleté de légumes 
Batavia 

Kiri Îles Flottante 

Jeudi 02 

 

Tomates Mozza 
 

Lasagne au bœuf Yaourt fruits rouges Cookies 

 
Vendredi 03 

 

 

Salade d’été 
 

            Repas surprise  
 

 

                    Selon les restes  


