Du lundi 29 juin au mercredi 03 juillet

COLLEGE CANTELAUZE
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Menus
Entrée Protéine-accompagnement Produits laitiers Dessert
Lundi 29 Pastéques (g Pdtes Carbonara @2 Camembert | Glace
Mardi 30 Taboulé 1% Potisson Bastlic Créme vanille Tarte au citron
Courgettes
Mercredi 1¢ Betteraves / Mais Feuilleté de [equmes Kiri Iles Flottante
Batavia
Jeudi 02 Tomates Mozza @ Lasagne au beeuf @7 | Yaourt fruits rouges Cookies
=% [ A
. Sa[adb d‘)été ) (2@ Se[on [es restes o e
Vendredi 03 L4 Repas surprise & S

Groupes d’aliments :
Légumes et fruit
Produits laitiers

Viandes, poissons, euf

Féculents, 1égumes secs

Menu végétarien
La Gestionnaire
Mme GILLE

Légende qualité des produits:

@ Fait maison
%

Label Rouge

2 Produits bio & Aoc/aopPA
E2 &
Local %( Bleu blanc coeur

Le Responsable de Restauration
M. JASIAKIEWIEZ

“ Produit issu de la péche durable

La Principale
Mme RICHOUD-BIZET




