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Menus
Entrée Protéine-accompagnement Produits laitiers Dessert
Lundi 22 Melon L% Sauté de dinde = Salade de Fruits
Semoule
Mardi 23 Mini Quiche Escalope de porc e Créme vanille Brownies
Haricots verts &
Mercredi 24 Concombre R Pite Bolognaise @d Kiri Gdteau Basque
Jeudi 25 PAS de RESTAURATION
. Calamars lace
Vendredi 26 Gaspacho de Tomates Frites G
Groupes d’aliments : Légende qualité des produits:
Légumes et fruit @V Fait maison '@ Label Rouge

Produits laitiers

& A0C/AOPA

Viandes, poissons, euf - Produits bio

o
. . (Covy
Féculents, légumes secs Local @= Bleu blanc coeur

Menu végétarien
La Gestionnaire
Mme GILLE

Le Responsable de Restauration La Principale
M. JASIAKIEWIEZ Mme RICHOUD-BIZET



