Du lundl 30 mars au vendredl 03 avrll

COLLEGE CANTELAUZE
31470 FONSORBES Ces menus peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements.
Menus
Entrée Protéine-accompagnement Produits laitiers Dessert
Crudités au choix Saucisse de porc Tt o ; o
Lundi 30 X B A i B @?’ ome noire Tarte Normande
Mardi 31 Salade aux_ croutons \ra Couscous/légumes T Yaourt Bio Compote aux fruits
De Beeuf a2
Mercredi 01 Carottes rapées  \[gr Pizza 3 fromages W/ Saint Morét Gaufrettes
Tomates au pesto \[g/ Pidem i
Jeudi 02 ¢ i (pates, fruits de mer) i Creme Vanille Spéculos
Sauté de dinde , i
Vendredi 03 Feuilleté au comté Poélée de lEgumes TEC‘ Liégeois Chocolat D FHES

Groupes d’aliments :

Légumes et fruit
Produits laitiers

Viandes, poissons, ccuf

Féculents, 1égumes secs

Menu végétarien
La Gestionnaire
Mme GILLE

Légende qualité des produits:

Q@’/ Fait maison

=: Produits bio

Local

@ Label Rouge
& AOC/AOPA

L:ucé'rﬂ
C&UR"
&= Bleu blanc coeur

Le Responsable de Restauration
M. JASIAKIEWIEZ

\4

La Principale
Mme RICHOUD-BIZET




